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Caluso Spumante D.O.C.G. |
Goccia d’Oro 96

UVE IMPIEGATE

Erbaluce di Caluso 100 %.

Raccolte prima della completa maturazione per
garantire una buona acidita, necessaria per una
buona base spumante.

CARATTERISTICHE DEL VINO

La lunga permanenza sui lieviti esalta la
complessita di questo vino che evolve e si affina
col passare del tempo; la spuma e abbondante e
persistente, caratterizzata da un perlage elegante.
Colore giallo paglierino carico, profumi di crosta
di pane, note di frutta secca e canditi. Al palato ¢
sapido, equilibrato e cremoso.

ABBINAMENTI

A tutto pasto e ottimo con piatti di pesce.
Va servito a temperatura di 6-8°C.
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